RUDOLE-SCHLOER-STIET

Mo. 11.07.  Di. 12.07. Mi. 13.07 Do. 14.07.  Fr. 15.07. Sa. 16.07. So. 17.07.

VORSUPPE ) Sellerie-Creme Gerstensuppe Tomaten-Créme Steinpilz Bouillon ~ Gemise-Creme falaiakaieiaiaiaiahaiaiaial Rindfleisch Suppe
(@10, g, i) (95kcal) (a0, 1) (@10, g) (85kcal) (10, i) (110kcal) (al10, g) (115kcal) (@10, c, i) (110kcal)
VOLLKOST | Gebratene Rinder Konigsberger- Nudelpfanne mit Gebratener Bunter Gemdse- Rollbraten (j) mit
Blutwurst (j) mit Geschnetzeltes mit  Klopse (a10,c¢,g)  Hahnchenbrust Seelachs (al10, ¢, d) Eintopf mit Speck  geschmortem
X Maohren- Paprika (al0, g) und mit KapernsoRe (g) Streifen und mit Butter-Mohren  und Pokelfleisch Spitzkohl (g) und
L %’ Untereinander (g, j) Spétzle (al10,c,g) und Piree (g) Gemuse (a10) (9) und Dill- (@10, i) (595kcal) Speck-Kartoffeln
s B (610kcal) (620Kkcal) (605kcal) (625kcal) Kartoffeln (g) (9) (635kcal)
i N (595kcal)
VEGETARISCHE KOS
"'"r" *@& Ofenkartoffel mit ~ Vegetarische Dicke Bohnen in Heidelbeer- Eier in Senfsole Erbsen-Creme Gemuse Strudel
-l \ Krauterquark (g) Bratlinge (210, i) Rahmsofe (a10, g) Pfannkuchen (@10, c, g, j) mit Suppe mit (@10, ¢, g) mit
- Lo und Salat (565kcal) mit Saisongemise  mit Piiree (g) (@10, c, g) mit Butter-Mohren (g)  gerdsteten Hollandischer Sol3e
fa ' (9) und Plree (9) (595 kcal) Vanillesauce (g) und Pdiree () Brotwirfeln (9) (590kcal)
e, . N (585kcal) (600kcal) (610kcal) (@10,c,g. i)
O DESSERT
L =3 A b Pfirsich Pudding Rhabarber Kompott Mango Creme Joghurt Mousse Gotterspeise Panna Cotta Vanille Mousse (g)
s % (9) (115kcal) (115Kkcal) (9) (115kcal) (9) (120kcal) (100 kcal) (9) (115kcal) (125kcal)
l: A4, "ZUM KAFFEE
L . Platzchen und Obst  Kuchenriegel Platzchen und Obst  Blechkuchen Platzchen und Obst  Obstboden Donauwelle
; : (10, ¢, g9) (a10, c, 9) (@10, c, g) (10, ¢, 9) (10, ¢, 9) (@10, ¢, g9) (@10, ¢, g)
Rote Bete Hering in Eiersalat Kaltschale Ké&sesalat mit Obst ~ Zwiebelbrot mit Spargelrélichen
()] Tomatensol3e (c,9) (9) Schmalz (a10) (©
()

WIR REICHEN ZU ALLEN MENUS FRISCHEN SALAT. UNSER KUUCHENTEAM W{UNSCHT GUTEN APPETIT!

Eine Liste der Zusatzstoffe (von 1 bis 12) und der Allergene (von a bis n) finden Sie als Aushang im Speisebereich und erhalten Sie auf Wunsch von Servicepersonal.
Bei Allergien und Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns bitte an. Anderungen behalten wir uns vor.
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